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Cadena de suministro de alimentos

La cadena de suministro de alimentos es un sistema interconectado que abarca desde la
produccién primaria hasta la entrega al consumidor final. En Uruguay se estimo que el 11% de la
oferta de alimentos disponible se pierde a lo largo de la cadena de suministro, representando un
volumen de 1 millén de toneladas al afio, con un valor estimado de 600 millones de ddlares [1].

La produccién de frutas de hoja caduca (FHC) se encuentra principalmente en el sur del pais
concentrada en los departamentos de Montevideo, Canelones y San José [2]. Particularmente, la
manzana ocupa el segundo puesto en la preferencia de consumo de fruta de la poblacién
uruguaya y el primer puesto en preferencia de frutas de origen nacional. Se cosecha entre enero
y mayo y su disponibilidad se escalona segun la variedad. Las tecnologias de conservacion
disponibles permiten que exista oferta durante todo el afio. Entre enero y abril predominan
manzanas recién cosechadas; a partir de marzo se incluye la produccién conservada en cdmaras
de frio; en septiembre predominan las manzanas conservadas en atmdsfera controlada y hacia
fin de afio, de ser necesario, se complementa con manzanas importadas. Estudios previos
indicaron que el principal punto critico de pérdidas de manzana es el almacenamiento vy
empaque. Las pérdidas podrian alcanzar hasta un 18% (promedio ponderado) del ingreso a
camara de almacenamiento y clasificacion en el packing, y el destino mds comun para estos
descartes es la alimentacién porcina [3].

El objetivo del proyecto es efectuar un modelado matematico de la cadena de suministro de
manzanas (o un estudio de caso de esta cuyo tamano sea factible de ser abordado en el curso).
Para ello se debera analizar los datos base disponibles y sus posibilidades de
ordenamiento/sistematizacion de la informacién. Tener un modelo permitiria entender mejor el
sistema, visualizar la incidencia de variables (tiempos de almacenamiento, variedad de manzana,
destino comercial, etc.), analizar escenarios diferentes, etc. El trabajo se desarrollara realizando
un relevamiento in situ, primero descriptivo, para luego asignar un lenguaje matematico al
sistema y las variables identificadas, buscando posteriormente la optimizacion de ciertos
parametros. Para esta Ultima parte se fomentara el uso de programacién matematica, analisis de
sensibilidad, etc.

El estudio de caso debera ser acotado en dimensiones lo cual permita su correcto abordaje en
los plazos del curso. Dicho estudio de caso especifico deberd ser propuesto por los propios
estudiantes. Se debera hacer un relevamiento, analisis de la literatura, y determinar los aspectos
centrales del problema. Se tratara de hacer hincapié en el modelado matematico, optimizacion
del sistema, y rigurosidad en la toma de decisiones. En tal caso, los estudiantes deberan definir
las herramientas computacionales a utilizar durante el desarrollo del proyecto.
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